


 
Laßt´s uns net aus, so lang no a Knödel im Haf´n is! 

 

Knödelwoche in der Mole 3 
vom 08.10. bis  19.10.2014

 
 

Dass Knödel von der Suppe bis zum Dessert, von pikant bis süß mit den 
unterschiedlichsten Zutaten gefüllt, ein absolut rundes Erlebnis sind, 

beweist die Mole 3 Küche während der Knödelwoche. 
 

Unser Knödel Angebot für Sie: 
Leberknödel mit hausgemachter Rindsboullion 

Bergkäse-Spinatknödel an Brauner Butter 
Blutwurstknödel mit eingelegtem Rettich 

Gebratene Schwarzbrotknödel mit cremiger D.O.P Gorgonzolasauce 
Selchknödel auf Sauerkraut, Palfyknödel mit Wald-Schwammerlsoße, 

Grammelknödel mit saftigem Specksauerkraut und Röstzwiebeln, 
Dattelknödel mit orientalischem Vanille-Espuma 

Grießknödel mit Nougat gefüllt auf Zwetschgenröster 
 

Für Reservierungen rufen Sie uns bitte an Tel: +49 8382/9474414  
oder per E-Mail unter: info@mole3.de / mehr Informationen  unter : www.mole3.de 

 

Zu Gast in Deutschland
07.10.2015- 18.10.2015

Mole 3  präsentiert Deutschland sozusagen von seiner 
»Schokoladenseite«: Schlemmerreisen zu den kulinarischen 

 Spezialitäten der Republik
Hierfür hat sich unser Küchenteam einmal von Norden bis Süden 

durchgekocht und kredenzt von jeder Region ihren Favoriten  

Denn wie schon Goethe sagte: 

Warum in die Ferne schweifen, 
wenn das Gute liegt so nah?


